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VINO



El grupo Rodriguez de Vera, es el fruto de una
larga tradición familiar de viticultores. Este
proyecto se establece en la Finca Casalta,

propiedad de la familia desde 7 generaciones en el
término albaceteño de Chinchilla de Montearagón

y amparado por el Consejo Regulador de
Denominación de Origen Almansa.

 
Todos nuestros vinos son de un carácter artesano

y exclusivo, por ello nuestra elaboración es
totalmente cuidadosa, siempre teniendo claro que
la mayor parte de ella tiene lugar en el viñedo, y en

bodega solo se termina de hacer un trabajo que
comenzó el año anterior en el campo.

 
D.O. ALMANSA Los viñedos rodean la bodega, que

se abastece únicamente de la uva de la Finca
Casalta. Uva vendimia a mano, que llega

rápidamente a la bodega donde se selecciona con
esmero.

 



Grupo: Rodriguez de Vera
Bodega: Pituco Viticultor
Municipio: Montealegre del Castillo
(Albacete)
Apelación: Denominación de Origen
Jumilla

Alcohol: 13.5 %
Acidez Total: 5.64 g/l
pH: 3.8

Variedades: 
Monastrell 20%
Garnacha Tintorera 60%
Syrah 20%
Rendimiento: 4000 kg/ha
Edad Viñedo: 30 años

Vendimia: Primera quincena de Octubre
Crianza: 3 Meses
Tipo de barrica: Barrica 2251 roble francés
de 5 usos
Produccion: 14,000 botellas
Salida al mercado: Primavera 2019

pituco mst 750ml

Codigo EAN:
8414606-368082

 
Unidades Por Caja: 12

NOTA DE CATA
Vino tinto joven coupage de la DO Jumilla

Apariencia:
Vino tinto, de apariencia clara y lágrima densa. Intensidad
profunda de un color rubí. 

Fase Olfativa:
Nariz limpia, de intensidad media, con una presencia de
fruta negra, ciruelas, grosellas y frambuesa y notas
ligeramente tostadas. 

Fase Gustativa:
En boca es seco, de acidez media, alcohol medio, cuerpo
medio con un tanino medio bien pulido que aporta
estructura. La intensidad de sabores es media con recuerdos
muy afrutados como ciruelas negras, frambuesas y fruta roja
ácida. El final es medio con gran presencia de fruta y
frescura.



pituco paraje las zorreras 750ml

Codigo EAN:
8414606-368075

 
Unidades por caja: 6

Grupo: Rodriguez de Vera
Bodega: Pituco Viticultor
Municipio: Montealegre del Castillo
(Albacete)
Apelación: Denominación de Origen
Jumilla

Alcohol: 14.6 %
Acidez Total: 5.85 g/l
pH: 3.75

Variedades: 
Monastrell 100%
Rendimiento: 3000 kg/ha
Edad Viñedo: 90 años

Vendimia: Segunda quincena de Octubre
Crianza: 12 Meses
Tipo de barrica: Barrica 2251 roble francés
de 1 a 4 usos
Produccion: 4,000 botellas
Salida al mercado: Primavera 2019

NOTA DE CATA
Vino tinto de parcela 100% Monastrell de viñedos viejos en
pie franco. DO Jumilla

Apariencia:
Vino tinto, de apariencia clara, lágrima densa. Intensidad
media de un color granate. 

Fase Olfativa:
Nariz limpia, de intensidad media, con una presencia de
fruta negra madura, ciruelas, cacaos, torrefactos con una
madera muy bien integrada en el conjunto. 

Fase Gustativa:
En boca es seco, de acidez media, alcohol alto, cuerpo medio
con un tanino medio maduro y aterciopelado. La intensidad
de sabores es media con recuerdos a fruta negra, cacaos y
café amargo que aporta una sensación de longitud media
muy agradable.



Jumenta 750ml

Codigo EAN:
8414606-368280

 
Unidades por caja: 12

Grupo: Rodriguez de Vera
Bodega: Rodriguez de Vera
Municipio: Chinchilla de Montearagón
(Albacete)
Apelación: Denominación de Origen
Almansa

Alcohol: 14 %
Acidez Total: 5.20 g/l
pH: 3.69

Variedades: 
Syrah 50%
Merlot 30%
Garnacha Tintorera 20%
Rendimiento: 5000 kg/ha
Edad Viñedo: 15 años

Vendimia: Septiembre-Octubre
Crianza: 6 Meses
Tipo de barrica: Barrica 2251 roble francés
de 4 usos
Produccion: 15,000 botellas
Salida al mercado: Invierno 2021

NOTA DE CATA
Vino tinto coupage con crianza de la DO Almansa

APARIENCIA:
Vino tinto, de apariencia clara, lágrima densa. Intensidad
media de un color rubí.

FASE OLFATIVA:
Nariz limpia, de intensidad media, con una presencia de
fruta negra madura, notas de especias negras, torrefactos y
café tostado.

FASE GUSTATIVA:
En boca es seco, de acidez media, alcohol alto bien
equilibrado. Cuerpo medio con un tanino medio bien pulido
que aporta estructura. La intensidad de sabores es media
con recuerdos de fruta negra, café y un final medio con un
deje amargo bien compensado y frescura.



Grupo: Rodriguez de Vera
Bodega: Rodriguez de Vera
Municipio: Chinchilla de Montearagón
(Albacete)
Apelación: Denominación de Origen
Almansa

Alcohol: 13.5 %
Acidez Total: 5.5 g/l
pH: 3.52

Variedades: 
Pinot Noir 100%
Rendimiento: 3500 kg/ha
Edad Viñedo: 10 años

Vendimia: Primera quincena de
Septiembre
Crianza: 10 Meses sobre lías
Produccion: 4,000 botellas
Salida al mercado: Invierno 2020

Jumenta  rosado 750ml

Codigo EAN:
8414606-368297

 
Unidades por caja: 12

NOTA DE CATA
Vino rosado de guarda con crianza sobre lías de la DO
Almansa

Apariencia:
Vino rosado, de apariencia clara, lágrima densa. Intensidad
media de un color salmón

Fase Olfativa:
Nariz limpia, de intensidad media, notas cítricas, piel de
naranja, fruta blanca, pera, especias blancas, angélica y notas
autolíticas de levaduras.

Fase Gustativa:
En boca es seco, de acidez media , alcohol medio bien
equilibrado con la acidez, cuerpo medio. La intensidad de
sabores es media con recuerdos a pera, lácteos como el
yogurt de frutas y un final medio muy elegante.



sorrasca 750ml

Codigo EAN:
8414606-368310

 
Unidades por caja: 6

 

Grupo: Rodriguez de Vera
Bodega: Rodriguez de Vera
Municipio: Chinchilla de Montearagón
(Albacete)
Apelación: Denominación de Origen
Almansa

Alcohol: 15 %
Acidez Total: 5.82 g/l
pH: 3.72

Variedades: 
Petit Verdot 100%
Rendimiento: 4000 kg/ha
Edad Viñedo: 15 años

Vendimia: Segunda quincena de Octubre
Crianza: 18 Meses
Tipo de barrica: Barrica 2251 roble francés
de 1 a 3 usos
Produccion: 4,000 botellas
Salida al mercado: Invierno 2021

NOTA DE CATA
Vino tinto de parcela 100% Petit Verdot de la DO Almansa

Apariencia:
Vino tinto, de apariencia clara, lágrima densa. Intensidad
media de un color granate.

Fase Olfativa:
Nariz limpia, de intensidad media, con gran complejidad de
notas que recuerdan a la fruta negra, monte bajo, especias
negras y matices de café, caja de puros y una madera
delicada bien integrada.

Fase Gustativa:
En boca es seco, de acidez media, alcohol alto bien
equilibrado con la acidez, cuerpo alto, con un tanino alto
muy maduro. La intensidad de sabores es media con
recuerdos de fruta negra, especias y herbáceos agradables, y
una madera muy fina que acompaña con un final largo.



Rodriguez de vera chardonnay 750ml

Codigo EAN:
8414606-368112

 
Unidades por caja: 6

 
 

Grupo: Rodriguez de Vera
Bodega: Rodriguez de Vera
Municipio: Chinchilla de Montearagón
(Albacete)
Apelación: Denominación de Origen
Almansa

Alcohol: 14.3 %
Acidez Total: 5.77 g/l
pH: 3.63

Variedades: 
Chardonnay 100%
Rendimiento: 4000 kg/ha
Edad Viñedo: 12 años

Vendimia: Segunda quincena de
Septiembre
Crianza: 1 mes sobre lías
Tipo de barrica: Fermentado en barrica de
roble francés
Produccion: 12,000 botellas
Salida al mercado: Invierno 2020

NOTA DE CATA
Vino blanco fermentado en barrica con crianza sobre lías de
la DO Almansa

Apariencia:
Vino blanco, de apariencia clara, lágrima densa. Intensidad
media de un color dorado.

Fase Olfativa:
Nariz limpia, de intensidad media, notas que recuerdan a
cítricos amargos, fruta blanca y de hueso, yogurt, plátano, y
notas de madera de tostados muy ligeros y notas autolíticas
como galleta.

Fase Gustativa:
En boca es seco, de acidez media, alcohol alto bien
equilibrado con la acidez, cuerpo medio. La intensidad de
sabores es media con recuerdos de fruta blanca, galletas y
yogurt. El final es medio largo.



Rodriguez de vera tinto 750ml

Codigo EAN:
8414606-367856

 
Unidades por caja: 6

 
 

Grupo: Rodriguez de Vera
Bodega: Rodriguez de Vera
Municipio: Chinchilla de Montearagón
(Albacete)
Apelación: Denominación de Origen
Almansa

Alcohol: 15 %
Acidez Total: 5.72 g/l
pH: 3.64

Variedades: 
Merlot 60%
Syrah 30%
Garnacha Tintorera 10%
Rendimiento: 5000 kg/ha
Edad Viñedo: 15 años

Vendimia: Septiembre-Octubre
Crianza: 16 meses
Tipo de barrica: Barrica 2251 roble francés
de 1 a 4 usos
Produccion: 8,000 botellas
Salida al mercado: Invierno 2021

NOTA DE CATA
Vino tinto coupage con crianza de la DO Almansa

Apariencia:
Apariencia limpia. Rojo granate de intensidad alta.

Fase Olfativa:
Nariz limpia, de intensidad media alta con matices que
recuerdan a fruta roja madura y negra con aromas de
crianza como tostados ligeros, vainillas, café y un final
ligeramente herbáceo que lo hace balsámico.

Fase Gustativa:
De entrada seco, con una acidez media alta y alcohol y
cuerpo altos. Un tanino medio alto que resulta maduro y
aporta una textura sedosa. Resulta equilibrado en su
conjunto. Sabores de intensidad media alta que recuerdan a
ciruelas, tostados con un amargor ligero elegante y notas de
vainilla y cacaos. El final es medio largo, de corte elegante.



malprende 750ml

Codigo EAN:
8414606-368174

 
Unidades por caja: 6

 

Grupo: Rodriguez de Vera
Bodega: Viñadores de Castilla
Municipio: Madrigal de las Altas Torres
(Ávila)
Apelación: Denominación de Origen
Rueda

Alcohol: 12.10 %
Acidez Total: 5.79 g/l
pH: 3.23

Variedades: 
Verdejo 100%
Rendimiento: 2000 kg/ha
Edad Viñedo: 90 años

Vendimia: Septiembre-Octubre
Crianza: 10 meses
Produccion: 10,000 botellas
Salida al mercado: Otoño 2019

NOTA DE CATA
Vino blanco de la variedad Verdejo de viñedos viejos en la
DO Rueda

Apariencia:
Vino blanco, de apariencia clara. Intensidad pálida de color
amarillo limón.

Fase Olfativa:
Nariz limpia, de intensidad media, notas de fruta blanca,
hinojo, cítricos ligeros y autolíticas tipo brioche.

Fase Gustativa:
En boca es seco, de acidez media, alcohol medio, de cuerpo
medio con un final medio largo marcado por una frescura
que lo hace vertical y con recuerdos de fruta blanca y
brioche.



Somos una bodega familiar con sus orígenes en
un pequeño pueblo de Zamora, junto al camino

de Santiago. Una ruta de peregrinación que
empapa nuestra tierra con cuentos y leyendas. Esa

misma tierra es la que llena de carácter y vida a
nuestros caldos.

Empezamos esta andadura hace más de diez años
y podría decirse, que nuestra trayectoria ha sido
como una peregrinación, con etapas duras, pero

que han visto recompensado el esfuerzo en forma
de unos vinos honestos y con carácter que reflejan

el terruño del que proceden.
Para nosotros el vino es un arte, no es

simplemente la elaboración de un producto
tradicional. Podemos expresar los valores de

respeto hacia la tierra, la personalidad de unos
terrenos y los matices que da la experiencia y el

tiempo. Todo eso, en una botella.
 
 
 



Vega 750ml

Codigo EAN:
8437009-901083

 
Unidades por caja: 6

 

Variedad: 100% Tinta de Toro

Crianza: 24 meses en barrica

Temperatura de servicio: 16 - 18° C

Grado alcohólico: 14.50%

Maridaje: Carne de buey, lechazo y guiso

Apelación: V.T Castilla Y Leon

NOTA DE CATA

El color es capa media/alta, con tonalidades violáceas y
lagrimal muy marcado. En nariz salen las notas propias de su
crianza en barrica - tabaco, vainilla y torrefacto - y notas de
fruta madura y ciruela. Muy buena entrada en boca, con
mucho volumen, tanino muy domado y con muy buena
acidez. Se descubren notas vainilla, chocolate integradas con
la fruta. Paso muy aterciopelado que deja una sensación
muy agradable en boca. Muy agradable y persistente. 



Variedad:
 80% Tinta de Toro
20% Prieto Picudo

Crianza: 12 meses en barrica

Temperatura de servicio: 16 - 17° C

Grado alcohólico: 14.00%

Maridaje: Asados, carnes de caza,
embutidos y quesos curado

Apelación: V.T Castilla Y Leon

dominio de tera 750ml

Codigo EAN:
8437009-901090

 
Unidades por caja: 6

 

NOTA DE CATA

El color es capa media/alta, color cereza y lagrimal muy
marcado. En nariz salen las notas propias de su crianza en
barrica - tabaco, vainilla y torrefacto - y notas fruta madura y
especias. Muy buena entrada en boca, muy glicérico y con
mucho volumen, tanino muy domado y con muy buena
acidez. Se descubre un tono dulce pulido por la crianza en
madera. Deja un final de boca largo y sedoso. 



Variedad: Tempranillo 

Crianza: Joven

Temperatura de servicio: 15 - 16° C

Grado alcohólico: 13.50%

Maridaje: Filetes y chorizos

Apelación: V.T Castilla Y Leon

los Iii valles 750ml

Codigo EAN:
8437009-901403

 
Unidades por caja: 6

 
 

NOTA DE CATA

Vino de color rojo cereza de media capa con bordes en los
que aparecen tonalidades violáceas. Presenta una nariz
compleja, donde predominan los recuerdos de cereza, bayas
rojas y frutas ácidas como la fresa salvaje. En boca destaca su
sabor afrutado denso, con mucha fruta roja. El retrogusto es
largo y sedoso, marcado por unos taninos finos y redondos. 



La bodega Canals & Nubiola es parte de Grupo
Freixenet. Los orígenes de la finca agrícola Can
Canals, ubicada en tierras del Alt Penedès, se
remontan al siglo XVI. A finales del siglo XIX,

cuando esta región vinícola se inicia en el vino
espumoso, la familia Canals comienza a elaborar
en su bodega un producto de alta calidad, que

embotella sin etiqueta, únicamente para consumo
y satisfacción propia y de sus familiares y amigos.
Su bouquet fue tan apreciado que poco después,

a principios del siglo XX, los Canals decidieron
comercializarlo; eligieron como marca los

nombres de la pareja propietaria. Y nació Canals &
Nubiola. Con buen pie, puesto que mereció desde

el primer momento la atención de los
consumidores, donde rápidamente se convirtió en

el vino espumoso tradicional de las fiestas
navideñas en Cataluña y su consumo se extendió

a toda la geografía española. 
 
 
 
 



canals & nubiola semi sec 750ml

Codigo EAN:
8410476-080000

 
Unidades por caja: 6

 
 
 

Variedad de uva: 
Macabeo
Parellada
xarel·lo

Graduacion Alcoholica: 11.50%

Crianza: 9 - 12 meses

Apelación: Denominación de origen Cava

NOTA DE CATA

Fase Visual:
 Es un cava joven elaborado a partir de vinos con un
marcado carácter fresco y ligero. Burbuja tumultuosa de
tamaño medio que forman buena corona.

Fase Gustativa:
 En boca es amplio, afrutado con un cierto dulzor equilibrado
en su acidez.

Fase Olfativa:
 En nariz predominan los aromas varietales.



canals & nubiola rosado brut 750ml

Codigo EAN:
8410035-801220

 
Unidades por caja: 6

 
 
 

Variedad de uva: 
Trepat
Garnacha

Graduacion Alcoholica: 12%

Crianza: 12 meses

Apelación: Denominación de origen Cava

NOTA DE CATA

Fase Visual:
 Cava rosado de color fresa pálido. Burbuja abundante de
tamaño medio, con un buen desprendimiento y formación
de un fino cordón de espuma en la superficie de la copa.

Fase Gustativa: 
De paladar refrescante, goloso y amplio, con buen paso de
boca, muy frutal y con carbónico bien integrado.

Fase Olfativa: 
Suave, fino y agradable, mostrando elegantes aromas de
pequeñas frutas rojas en armonía con tenues notas de
crianza sobre lías.



canals & nubiola brut 750ml

Codigo EAN:
8410476-050003

 
Unidades por caja: 6

 
 
 

Variedad de uva: 
Macabeo
Parellada
xarel·lo

Graduacion Alcoholica: 11.50%

Crianza: 18 meses

Apelación: Denominación de origen Cava

NOTA DE CATA

Fase Visual: 
Color amarillo pajizo pálido. Burbujas muy abundantes que
forman ligera corona.

Fase Gustativa: 
En boca predominan los sabores jóvenes varietales y hay un
buen equilibrio entre las sensaciones ácidas y dulces.

Fase Olfativa: 
En nariz se aprecia un equilibrio entre los aromas varietales y
los adquiridos a lo largo de los 18 meses de crianza. 



Monty's Hill es parte Wingara Wine Group es una
empresa australiana que es propiedad de Henkell
Freixenet Group. Está posicionada entre los veinte

principales productores de vino de Australia,
Wingara posee viñedos y bodegas en Coonawarra,

Australia del Sur y en Mildura, Victoria. 
 
 
 
 
 



monty's hill shiraz/cabernet sauvignon
  750ml

Codigo EAN:
8410384-003993

 
Unidades por caja: 6

 
 
 

Variedad de uva: Shiraz y Cabernet
Sauvignon

Graduacion Alcoholica: 13.0 %

Apelación: Vino de Australia

NOTA DE CATA

Fase Visual: 
Vino tinto de color rojo púrpura de buena intensidad.

Fase Gustativa: 
En boca presenta una entrada intensa y potente, con
sensaciones de cerezas, ciruelas y moras, que persisten en el
tiempo. También se aprecia un toque de madera. Un vino
con cuerpo, sabroso y agradable de beber.

Fase Olfativa: 
En nariz aparecen aromas de ahumados con toques de
frutas del bosque como moras y frambuesa, junto con notas
de especias como la pimienta.



NOTA DE CATA

Fase Visual:
 Vino blanco de color amarillo.

Fase Gustativa: 
En boca es muy estructurado, maduro y untuoso, afrutado,
con fondos de frutos secos. Un vino con cuerpo, con un
contenido en alcohol que le proporciona calidez y una
agradable sensación de redondez.

Fase Olfativa:
En nariz es muy complejo, apareciendo primero los aromas
de frutas tropicales y despues unas notas de frutos secos
como la avellana.Codigo EAN:

8410384-025100
 

Unidades por caja: 6
 
 
 

Variedad de uva: Chardonnay

Graduacion Alcoholica: 13.0 %

Apelación: Vino de Australia

monty's hill chardonnay 750ml



VODKA



El mar que rodea a la isla es parte de lo que hace
tener ese magnetismo tan especial que sólo Ibiza

puede transmitir mirando el mar, pisando la arena,
escuchando las olas romper en las rocas,

saboreando el placer y aspirando los aromas de un
amanecer de esos que no se ven al despertar,
cuando el mundo se para y sientes que es un

momento único y que como el momento en el
que estás, tú también eres único, en el momento

SALINE.
 
 
 



saline vodka 700ml

Codigo EAN:
8410838-001230

 
Unidades por caja: 6

 

Fase Visual: 
Transparente, claro

Fase Gustativa: 
Seco, alcohol alto, cuerpo medio. Paso
cremoso con recuerdos salinos en su final
medio-largo. Equilibrado y sedoso.

Fase Olfativa: 
Nariz de intensidad media, con alta
neutralidad, pero con recuerdos de
panadería, salinos y ligeramente cítricos.

Ingredientes: Agua de mar, pan payés, vino y cereal

Categoria: Vodka Ultra Premium

Destilacion: 6 destilaciones

Capacidad: 70 cl

Graduacion Alcoholica: 40%

Servicio: Se recomienda servir frío entre 4-6° C para
consumo durante la comida, y a 0° C para servicios de
cocteleria. 



CERVEZA



La cerveza hecha con cariño, de la mano de
buenos maestros cerveceros y con las mejores

materias primas. Las auténticas craft beers.
 

Un día, tomando una gran cerveza, se propusieron
montar su propia brewery y hacer grandes

cervezas. Cervezas honestas y de calidad. Cervezas
dignas de su ciudad, Barcelona.

 
La auténtica brewery artesanal de Barcelona. Y las

mejores cervezas que han sabido hacer.
 

Con una cuidadosa selección de excelentes
maltas, lúpulos y levadura. Sin aditivos, por

supuesto. Y con un agua increíblemente pura del
Parc Natural del Montseny, Agua de Font del

Regàs.
 
 
 
 



Los Tres Cerditos han vuelto, convertidos
en cerveza! Bienvenidos al mundo de los
Cerdos Voladores, nuestra cerveza
artesanal más simpática y gamberra.

Una cerveza para disfrutar de los
momentos especiales de la vida: una
buena comida, un buen partido de fútbol
en la TV, una noche con los amigos,….

Tú más potente y descarada cerveza
artesanal para tus momentos más
alegres. Con mucho lúpulo que le da ése
fuerte sabor amargo que te creará
adicción.

Únete a los Cerdos Voladores y recordarás
que la vida está hecha para disfrutar. Be
Cerdo my friend!

cerdos voladores 330ml

Codigo EAN:
8437013-668026

 
Unidades por caja: 24

 

Tipo: Indian Pale Ale

Agua: Agua de la Font del Regàs del Parque Natural del
Montseny

Maltas: Pale Ale, Carahell, Crystal

Lúpulos: Centennial, Amarillo

Alcohol: 6°

IBUS: 65

Diseño: DOODLETOWN

http://www.doodletown.biz/
http://www.doodletown.biz/


barcelona 330ml

Codigo EAN:
8437013-668019

 
Unidades por caja: 24

 

LA CRAFT BEER DE BARCELONA

Barcelona es la ciudad de la inspiración,
del clima mediterráneo, de la
gastronomía. Creativa, amable,
emprendedora y abierta al mundo...

Como nuestra cerveza. Barcelona Beer.
Un homenaje a nuestra ciudad. A una
forma de vivir y de entender la vida.
Elaborada con un agua increíblemente
pura y una selección de las mejores
maltas para conseguir una cerveza muy
especial. Muy nuestra.

Si te gusta Barcelona, te gusta esta
cerveza. Barcelona Beer, un estilo de vida.

Tipo: Pale Ale

Agua: Agua de la Font del Regàs del Parque Natural del
Montseny

Maltas: Pale Ale, Caramunich T2

Lúpulos: Magnum, Perle & Cascade

Alcohol: 5°

IBUS: 20

Diseño: ALEX TROCHUT

http://www.alextrochut.com/


Big bear 330ml

Codigo EAN:
8437013-668057

 
Unidades por caja: 24

 

Frank, el oso vegetariano, está muy muy
cabreado. No soporta que la gente beba
mala cerveza.

Ahora ha salido de su cueva para luchar
contra la cerveza de baja calidad.

Big Bear es una cerveza clásica de estilo
Pale Ale. Muy al estilo inglés… una cerveza
como las de antes, elaborada según
método tradicional.

Tipo: Pale Ale

Agua: Agua de la Font del Regàs del Parque Natural del
Montseny

Maltas: Pale Ale, Caramunich T2, Carafa, F. Oat

Lúpulos: Northern Brewer, Fuggles and East Kent Golding

Alcohol: 5°

IBUS: 25

Diseño: BROSMIND

http://www.brosmind.com/


Bella lola 330ml

Codigo EAN:
8437013-668040

 
Unidades por caja: 24

 

La Bella Lola es la más bella. Inteligente,
seductora, elegante, divertida y con una
fascinante personalidad.

Amante de la cocina sana y de los hábitos
de vida saludables. Le encanta disfrutar
de la familia y los amigos y, allí por donde
pasa, destaca entre todas las demás.

Elaborada con maltas y trigo de la región
de Baviera y Bohemia, lúpulos cítricos de
Estados Unidos y Alemania, y con una
agua increíblemente pura de la Font del
Regàs del Parc Natural del Montseny.

Tipo: Mediterranean Blonde Ale

Agua: Agua de la Font del Regàs del Parque Natural del
Montseny

Maltas: Maris Otter, Carapils, Wheat

Lúpulos: Magnum, Mittelfruh, Citra

Alcohol: 4°

IBUS: 15

Diseño: DOODLETOWN

http://www.doodletown.biz/


contáctanos
info@proveedoresca.hn

https://proveedoresca.hn/

(+504) 9446-4184
(+504) 9479-5304
(+504) 9600-8425

Plaza de Metal, 2º Nivel 
Col. El Playon, 22 C/ 13 AV. N.O 
San Pedro Sula, Honduras


